MENU DU 09 AV 15 MARS 2026

les Peupliers
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI
09 10 1 12 13 14
. SALADE DE
MACEDOINE J,gi?EUNLTEAﬁ SALADE LENTILLES MOUSSE DE <,
MAISON DES DE BRESSANE CANARD COEURS DE
CILET DE CAROTTES PALMIERS
EMINCES DE VINAIGRETTE POULET A LA CABILLAUD
; HOKI ‘ PAUPIETTE DE
BOEUF A CITRONNE CREME SAUCE VEAU AUX POULET
L’ECHALOTTE CHIPOLATAS PARISIENNE OLIVES BASQUAISE
, . GRATIN
MIDI PATES EPINARDS A FLAGEOLETS DAUPHINOIS PETIT POIS, RIZ
LA EBLY
BECHAMEL CAROTTES
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
GATEAU AUX
CORBEILLE DE POMMES TARTE CORBEILLE TARTE TATIN
PANNA BAVAROIS
FRUITS COTTA BRESSANE DE FRUITS
-~
POTAGE ,
CULTIVATEUR CREME DE VELOUTE DE \ VEESS;ESDE ( b o I VELOUTE DE
CHAMPIGNONS CREME DE BROCOLIS
TRANCHE DE PETITS POIS BUTTERNUT PAYSAN
. CHOU-FLEUR
ROTI DE PORC : FONDUE DE , TRESSE DE
HARICOTS LARDONS
PLATS YAOURT OU YAQURT OU YAOURT OU YAOURT OU A QRAJEOU
FRUIT YAOUORT OU FRUIT FRUIT FRUIT Vi
YAOURT OU FRUIT ‘\k
FRUIT N
' TWANYN"'9® "



