MENU DU 04 AOUT AU 10 AOUT 2025

les Peupliers
LUNDI MARDI
04 05
MACEDOINE
COEURSHEIE DE
PALMIERS LEGUMES ET
VINAIGRETTE OEUFS
CUISSE DE ARAIGNEE
POULET DE PORC AU
SAlEE MIELET A
FORESTIERE LA
MIDI MOUTARDE
HARICOTS
BEURRE GRATIN DE
> CHOU
EROMAG // FLEUR
—
TMCLAFOUTIS FROMAGE
AUX FRUITS
ROUGES CAKE
MARBRE
CREME DE POTAGE DE
LENTILLES LEGUMES
VERTS
SALADE
SOIR D'EBLY AU QUICHE AU
THON POULET
YAOURT OU YAOURT OU
FRUIT FRUIT

Viandes : Origine France et/ou EU: Pour les allergénes, vous pouvez veus rapprocher de I'équipe cuisine

MERCREDI
06

GOUGERES

EMINCE DE
BOEUF AU
PAPRIKA

PATES AU
FROMAGE

FROMAGE

POIRE SAUCE
CHOCOLAT

CREME DE
POIVRONS

GRATIN DE
SALSIFIS

YAOURT OU
FRUIT

JEUDI
07

SALADE DE
THON
MAURICIENNE

FILET MIGNON
A LA
MOUTARDE

GRATIN
DAUPHINOIS

FROMAGE

CRUMBLE
D’ANANAS

SOUPE DE
LEGUMES DU
SOLEIL

OMELETTE
ROULEE

YAOURT OU
FRUIT

VENDREDI
08

TOMATES
MOZZARELLA

CASSOLETTE
DE MOULES
ET
CREVETTES

FONDUE DE
POIREAUX

FROMAGE

TARTE A
L’ABRICOT

SOUPE DE
LEGUMES

CROISSANT
AU JAMBON

YAOURT OU
~ FRUIT

SAMEDI
09

PATE EN
CROUTE
FORESTIER

BOEUF AUX
CAROTTES

COQUILLETTES
FROMAGE

PANACOTTA

ﬁ

Sy UTE DE
COURGETIES

DIMANCHE
10

RIISSENREESEIE
SAUMON

ANDOUILLETTE
POMMES DE
TERRE
SIARREES

FROMAGE

TROPEZIENNE

OUPE DE
TOMATES




